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ト
ミ
ー
の

週
末
ガ
ー
デ
ニン
グ
文:富山昌克

コラム

イタリア料理に
欠かせないハーブ

バジル

栽
培
手
順 

タ
ネ
ま
き

プ
ラ
ン
タ
ー
に
、
底
が
見
え
な
い
程
度
に

鉢
底
石
を
敷
き
ま
す
。
培
養
土
1
ℓ
当
た
り

緩
効
性
化
成
肥
料
4
ｇ
と
苦
土
石
灰
1
ｇ
を

混
ぜ
、
土
の
表
面
を
平
ら
に
し
ま
す
。

土
の
表
面
に
5
㎜
程
度
の
深
さ
の
ま
き
溝

を
つ
け
、
タ
ネ
を
1
㎝
間
隔
で
ま
き
、
軽
く
土

を
か
ぶ
せ
て
水
を
た
っ
ぷ
り
与
え
ま
す
。
発

芽
ま
で
は
乾
か
さ
な
い
よ
う
に
し
ま
し
ょ
う
。

間
引
き

発
芽
し
た
ら
3
㎝
間

隔
に
、
本
葉
2
枚
に
な

っ
た
ら
6
㎝
間
隔
に
間
引

き
ま
す
。
本
葉
6
～
8

枚
で
さ
ら
に
20
㎝
の
間
隔
に
間
引
き
ま
す
。

収
穫タ

ネ
ま
き
か
ら
約
2
か
月
後
、
20
㎝
ぐ
ら

い
に
育
っ
た
ら
、
適
宜
収
穫
し
ま
す
。
脇
芽

を
残
す
よ
う
に
収
穫
す
る
と
、
茎
数
が
増
え

て
葉
が
た
く
さ
ん
茂
り
ま
す
。

葉
色
、
葉
の
形
、
香
り
な
ど
が
異
な
る
品

種
も
あ
り
ま
す
が
、
一
般
に「
バ
ジ
ル
」と
呼

ば
れ
て
い
る
の
は
ス
イ
ー
ト
バ
ジ
ル
で
す
。

熱
帯
ア
ジ
ア
・
イ
ン
ド
原
産
で
寒
さ
に
弱

く
、
春
に
タ
ネ
ま
き
し
て
、
冬
は
完
全
に
枯

れ
て
し
ま
う
一
年
草
で
す
。

和
名
は
メ
ボ
ウ
キ（
目
箒
）と
い
い
、
日
本

で
は
最
初
、
タ
ネ
を
漢
方
薬
と
し
て
輸
入
し
、

水
に
浸
し
た
と
き
に
覆
わ
れ
る
ゼ
リ
ー
状
の

物
質
を
、
目
の
汚
れ
を
取
り
去
る
目
薬
と
し

て
用
い
て
き
ま
し
た
。
現
在
で
は
、
食
物
繊

維
を
豊
富
に
含
む
こ
と
か
ら
、
ダ
イ
エ
ッ
ト

補
助
食
品
と
し
て
も
利
用
さ
れ
て
い
ま
す
。

β
カ
ロ
チ
ン
が
ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
以
上
に
含

ま
れ
、
抗
酸
化
作
用
が
あ
り
、
老
化
を
防
止

す
る
効
果
が
あ
る
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
ま

た
、
ビ
タ
ミ
ン
E
や
カ
ル
シ
ウ
ム
な
ど
も
多

く
含
ま
れ
て
い
ま
す
。

栽培カレンダー

4 5 6 7 8 9 10 11

タネまき

収穫

月
手順

寒さに弱いので、4月中旬にタネまき
したときは、遅霜で失敗しないよう、
発芽するまでは屋内で管理しましょう

日照条件：日なた
生育適温：15～28℃

藤
井
寺
市
の
バ
ジ
ル
専
業
生
産
者

大
村
元
昭
さ
ん
に
聞
き
ま
し
た
！

　

http://basil.sc/

大
村
さ
ん
に
よ
る
と
、
な
ん
と
！「
花か

穂す
い

が
1
㎝
ほ
ど
に
伸
び
た
と
き
が
一
番
香
り
が

強
く
な
る
」
と
の
こ
と
。
花
穂
が
出
た
ら
、

栄
養
が
取
ら
れ
な
い
よ
う
に
す
ぐ
に
花
穂
を

摘
み
取
っ
て
い
た
の
で
意
外
で
し
た
。

ま
た
、
た
く
さ
ん
収
穫
し
た
い
と
き
は
脇

芽
を
残
し
ま
し
た
が
、
あ
ま
り
出
さ
せ
ず
主

枝
を
し
っ
か
り
太
ら
せ
る
と
大
き
な
葉
に
な

り
、
バ
ジ
ル
ペ
ー
ス
ト
に
加
工
す
る
際
な
ど

は
手
間
が
か
か
ら
な
い
よ
う
で
す
。

ハ
ウ
ス
を
利
用
す
る
こ
と
で
、
2
月
中
旬
か

ら
タ
ネ
を
ま
き
、
4
月
末
か
ら
12
月
ま
で
収
穫

で
き
る
そ
う
で
す
。「
冬
か
ら
じ
っ
く
り
育
っ
た

5
月
下
旬
の
も
の
が
一

番
お
い
し
い
。
収
穫
が

始
ま
っ
た
ば
か
り
だ
か

ら
、
い
い
香
り
だ
と
思

う
の
か
も
」と
の
こ
と
。

ハ
ウ
ス
を
利
用
す
る

と
戸
外
栽
培
よ
り
2

か
月
早
く
収
穫
で
き

る
よ
う
で
す
ね
。

冷
蔵
庫
に
入
れ
て
お
く
と
、
葉
が
黒
く
な

っ
て
し
ま
う
た
め
、
室
内
で
保
管
し
ま
す
。

切
り
花
の
よ
う
に
水
に
挿
し
て
お
く
と
、
し

ば
ら
く
香
り
を
放
ち
、
長
持
ち
し
ま
す
。

葉
を
水
で
よ
く
洗
い
、
水
気
を
と
り
、
電

子
レ
ン
ジ
で
パ
リ
パ
リ
に
な
る
ま
で
乾
燥
さ

せ
る
と
乾
燥
バ
ジ
ル
が
で
き
ま
す
。

た
く
さ
ん
収
穫
で
き
た
ら
、
バ
ジ
ル
ペ
ー
ス

ト
を
作
っ
て
み
ま
し
ょ
う

バ
ジ
ル
の
葉
1
0
0
ｇ
、
パ
ル
メ
ザ
ン
チ

ー
ズ（
粉
チ
ー
ズ
）10
ｇ
、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

1
5
0
㎖
、
ニ
ン
ニ
ク
2
片
、
松
の
実（
ク
ル

ミ
や
カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ
で
も
可
）20
ｇ
、
塩
小

さ
じ
1
を
ミ
キ
サ
ー
で
ペ
ー
ス
ト
状
に
し
ま

す
。
ポ
イ
ン
ト
は
、
バ
ジ
ル
の
葉
の
み
を
使

う
こ
と
、
洗
っ
た
水
分
を
し
っ
か
り
取
る
こ

と
で
す
。

空
気
に
触
れ
る
と
酸
化
し
て
変
色
し
ま
す

の
で
、
表
面
に
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
の
膜
を
作

り
、
煮
沸
消
毒
し
た
密
閉
容
器
に
入
れ
て
冷

蔵
保
存
し
ま
す
。

コ
ン
パ
ニ
オ
ン
プ
ラ
ン
ツ
と
し
て
の
混
植

ト
マ
ト
・
ナ
ス
・
ピ
ー
マ
ン
な
ど
の
ナ
ス
科

の
夏
野
菜
と
バ
ジ
ル
を
混
植
す
る
と
、
ア
ブ

ラ
ム
シ
な
ど
の
害
虫
が
近
寄
ら
な
い
と
い
わ

れ
て
い
ま
す
。
こ
の
よ
う
な
関
係
を
コ
ン
パ

ニ
オ
ン
プ
ラ
ン
ツ
と
い
い
ま
す
。

是
非
プ
ラ
ン
タ
ー
に
、
バ
ジ
ル
を
混
植
し

て
栽
培
し
て
み
ま
し
ょ
う
。

葉の少し上の
位置で摘むの
がコツです

葉の付け根から
新たな茎が伸び
てきます
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